
Eierlikörkuchen



5 Eier

25 dag Staubzucker

¼  l Eierlikör

25 dag griffiges Mehl

1 P. Backpulver

¼ l Öl



Eier und Staubzucker schaumig rühren, Eierlikör dazu, dann das mit dem Backpulver vermischte Mehl unterrühren und zuletzt das Öl tropfenweise dazugeben.

Backen: 175° - 1 Stunde

Als Variante kann man ca. 5 dag Nüsse unter das Mehl mischen und es können bis zu 2/3 des griffigen Mehls durch zum Beispiel Dinkelmehl ersetzt werden.

                                         Gutes Gelingen wünscht dir Romana

